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Carne coltivata: lo scenario

• Oggi la popolazione mondiale: 7,3 miliardi. Si prevede che supererà i 9 miliardi entro il 
2050.

• Food security: la FAO ha previsto che nel 2050 sarà necessario più del 70% di cibo per 
soddisfare la domanda della popolazione in crescita. Una grande sfida a causa delle 
limitazioni delle risorse e dei terreni coltivabili.

• Il consumo globale di carne è in aumento perché i consumatori sono generalmente poco 
disposti a ridurre il loro consumo di carne nei paesi in via di sviluppo (Cina, India e Russia). 

• Gli allevamenti devono produrre maggiori quantità di carne, latte e uova di alta qualità e a 
prezzi accessibili, attraverso sistemi di produzione sostenibili dal punto di vista 
ambientale, sociale ed economico.

• Aspetti etici, filosofici religiosi

Food security - Food safety - Sustainability



Possiamo immaginare un mondo senza allevamenti?

A world without livestock farming makes no sense from a humanitarian, 
economic, ecological and agronomic point of view. Jean-Louis Peyraud, INRA / 

Animal Task Force, Dec. 2017

L'Europa perderà un «campione» di bioeconomia circolare

L'Europa rurale si esaurirà

L'uso e il prezzo dei fertilizzanti sintetici aumenteranno

Il patrimonio della cultura alimentare europea svanirà in parte

L'impronta di carbonio dei nostri pasti non subirà una diminuzione 

sostanziale

"Un mondo senza allevamento di bestiame è solo un'utopia a breve, medio e lungo termine. È tempo per noi di tornare 
a posizioni più realistiche basate sui fatti. Rimuovere l'allevamento di bestiame sarebbe un'assoluta assurdità per 

l'umanità. Ma ciò non significa che non dobbiamo migliorare il nostro modo di allevare gli animali, rispettarli, offrire loro 
una vita dignitosa e assicurarci che la loro macellazione avvenga senza dolore o stress. Dobbiamo continuare la ricerca e 

l'innovazione per ridurre gli impatti negativi dell'allevamento e aumentare i servizi che fornisce alle nostre società.“

Carne coltivata: ricerca
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Carne coltivata: l’importanza del nome

Ong et al., 2020

Chriki et al., 2020



2013   Mark Post: primo hamburgher in vitro dopo due anni di ricerca e sviluppo

2002   Brenjamson et al: coltivazione tessuto muscolare da pesce rosso

Dagli anni ‘90 NASA: studi in laboratorio come parte di alcune ricerche per produrre cibo per 
lunghi viaggi nello spazio.

1990s Willem van Eelen: depositato il primo brevetto su un metodo di produzione di carne 
coltivata.

1950 Willen Van Eelen: idea di creare carne da tessuto muscolare di pesce

1950 F. Pohl, C. M. Kornbluth: “The space merchants”

1943 R. Barjavel: “Ashes, Ashes”

1932 Winston Churchill: “Fifthy years hence we shall escape the absurdity of growing a whole 
chicken in order to eat the breast or wing, by growing these parts separately under a suitable 
medium”

1930 Frederik Edwin Smith: “It will no longer be necessary to go to the extravagant length 

of rearing a bullock in order to eat its steak.”

1912 Alexis Carrel: primi esperimenti di carne in vitro

1897 K. Laβwitz: “Auf Zwei Planeten“

Carne coltivata: 
un po’ di storia tra

scienza e fantascienza



Carne coltivata: il processo produttivo

Lanzoni, Cheli, Giromini et al., 2022



Carne coltivata: il processo produttivo

Lanzoni, Cheli, Giromini et al., 2022



Alternative al FCS: le sfide della ricerca



Carne coltivata: il processo produttivo

Lanzoni, Cheli, Giromini et al., 2022



3D bio-printer

Carne coltivata:

«texture»

scaffold e 
«inchiostri» 

edibili

Scaffold



Carne coltivata: sicurezza alimentare



Carne coltivata: sicurezza nutrizionale



La sfida: burger vs steak



Treich, 2021

Carne coltivata: impatto ambientale

La ricerca: domande aperte in attesa 
di risposta

GHG:
Allevamento tradizionale: CH4, CO2, N2O
Carne coltivata: CO2

Acqua?

Terra? 

Short term
long term
effects?

GHG in CO2

equivalenti?



Carne coltivata: impatto ambientale del terreno di coltura

Tuomisto et al., 2022

50L terreno di coltura/1kg carne 
(5X1010 cellule)



Carne coltivata: impatto ambientale del terreno di coltura

Haraguchi et al., 

2022

https://link.springer.com/article/10.1007/s00203-022-03234-9#auth-Yuji-Haraguchi


Carne coltivata: benessere animale

"carne coltivata" o "carne senza vittime", "carne senza crudeltà" o "carne senza macellazione"

Il numero di animali macellati può essere ridotto. 

Quale sarà la vita e il futuro dei restanti animali? 

Questi animali saranno regolarmente sottoposti a biopsia e questo solleva nuovi problemi di benessere.

In alternativa, se vengono utilizzate linee cellulari, gli animali da allevamento non saranno più necessari. 

La biodiversità animale sarà ridotta con meno animali da allevamento.



Carne coltivata: il consumatore

Carne 
coltivata: 

percezione ed 
accettazione



Zhou et al., 2022

Carne coltivata: il Mercato



Carne coltivata: il Mercato

Rubio et al., 2020



Carne coltivata: aspetti normativi

La Food Agency di Singapore ha approvato 
la vendita di «pollo coltivato» nel 2020



FDA Completes First Pre-Market Consultation for Human Food Made Using Animal Cell Culture 
Technology
Before Entering the U.S. Market, the Food Must Meet Other Federal Requirements
Constituent Update
November 16, 2022

https://www.cfsanappsexternal.fda.gov/scripts/fdcc/?set=AnimalCellCultureFoods



Subject: The future of cellular agriculture …. In a couple of year, EU consumers might already be
able to put these products in their shopping baskets.

1. Does the Commission believe cellular agriculture is a viable option to satisfy EU demand for
animal and plant protein?

Cellular agriculture is a new technology that is often considered to have to the potential to
contribute to the sustainability and resilience of food systems. However, there is a need for more
knowledge and understanding of its ability to contribute to the objectives of the Farm to Fork
Strategy and represent a sustainable source of proteins.

2. How many authorisation requests has the Commission already received for these new
foods?

To date, the Commission has not received any request for an authorisation of cell-based
products under the Novel Food Regulation.

3. Are these products on a par with their traditionally produced counterparts in terms of
flavour and consistency?

Cell-based products can be placed on the EU market only after a pre-market authorisation has
been granted by the Commission, based on a safety assessment by the European Food Safety
Authority (EFSA). The consideration of flavour and consistency does not fall under the scope of
this assessment and the Commission does not possess any such information, given, as
mentioned before, that so far no application for the authorisation of these innovative products
has been submitted.

Question for written answer 
E-003136/2022  to the 

Commission (Clara Aguilera)

Answer given by Ms 
Kyriakides on behalf of the 

European Commission 
(9.11.2022)



https://www.efsa.europa.eu/en/events/efsas-scientific-colloquium-27-cell-culture-derived-foods-and-food-ingredients

11 - 12 May 2023





Nutrizione personalizzata/tailored food

Carne coltivata: possibili applicazioni

Condizioni estreme: le Agenzie 
Spaziali stanno cercando 

un'alternativa proteica durante le 
missioni

Pet food: un mercato in crescita



Conclusioni

Abbiamo bisogno di una valutazione olistica, multicriterio e indipendente 
della "carne coltivata "

La "carne coltivata" 
• la tecnologia è abbastanza matura per garantire la 

produzione di carne?
• è davvero carne? 
• quali sono le questioni legali?
• è davvero sicura?
• è davvero sana e gustosa?
• è davvero ecologica quanto la "carne convenzionale?
• è davvero prodotta senza la macellazione degli 

animali?
• qual è il futuro della carne?

Carne coltivata:

Alternativa sostenibile alla carne

Novel food funzionale
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Conclusioni

La carne coltivata sta 

raggiungendo il mercato?

Se è così... la ricerca è 

necessaria
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Grazie per l’attenzione


